DES PAYS DE L'TADOUR

LA CULINAIRE
@

o RN
< B LE MENU DE LA SEMAINE _

CERTIFICATION )

ENVIRONNEMENTALE {§ 2 \
PG A ~ - 2
Menw Egalimv - 5 composanty - se35/2022 La Rentrée
a 29/08 N 30/08 ) 31/08 ?E>‘f/ 01/09 =28 02/09 A
T — ENTREES o ENTREES b ENTREES ' H2 ENTREES 2 ENTREES ——
Salade de pates E10 Céleri B0 rémoulade Tomates E10 en salade Crépe fromage Salade pomme de terre
PRODUIT
‘%‘? Dl;Rsc::lb:éL DE SAISON NIVEAU 2‘1
PLATS & /2 PLATS & Vi PLATS & vi PLATS & V3 PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Roti de porc *Jambon grill en sauce* Paupiette deveau a la Nuggets de blé
Salade de riz au thon créme
PRODUIT

-~ Courgettes B0 Pommes noisette pEpae ! | R .

persillées  proburr U Carottes persillée [ifiiieX Poélée de légumes
L2 LAITAGES P=SA'soN LAITAGES —— [LL— LAITAGES L2  LAITAGES =5 —  LAITAGES ——

Petit louis Vache qui rit B1O Gouda B0
{1 1l ¥em 11

DESSERTS — | —— DESSERTS 57— DESSERTS DESSERTS — | [pz— DESSERTS ﬁ -

o1 it |
Flan nappé caramel Fruit [ Créme vanille BIO Petit suisse aux fruits ﬁ Yaourt nature sucré

ﬁ/ \ Biscuit J K ﬁ / \Compote BIO / \ o

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine

4\ Viande Bovine "™ Péche AN AT Ay, Certification igi
Yv.a—é: [ Francaise (VBF) 4 ﬁg@m/ Porc francais i) - environnementale Origine
Jovive responsable }W NIVEAU™ & 2 Erance

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



le concombre

Les concombres contiennent

beaucoup d’eau; 96%. ;:

lls contiennent aussi des
vitamines C et K ainsi que
du potassium et du
manganese qui contribuent
au bon fonctionnement

du corps.

salade de concombre
a la créeme




LA CULINAIRE
@ DES PAYS DE LADOUR
:
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<> EE " E MENU DE LA SEMAINE

CERTIFICATION ))SzA7)
ENVIRONNEMENTALE (SN2

’ N
VEAU 2 ( MenuwEgalim - 5 composanty - se36/2022 N

vvy J!!!y!'

f LUNDI \ r MﬂRDI \ ( MERCREDI \ 307\'"~§NE/gent7ée. o ENDRED[

A . \
05/09 06/09 07/09 ‘w ‘wl‘ WV VPPY YA VEGETARIEN 09/09
HZ ENTREES H2 ENTREES pr ENTREES ‘ H1 ENTREES —— T 7 ENTREES
Chou blanc 210 crem Concombres B0
"Rosette” Taboulé 10 ciboulette Carottes rapées BIO en salade o
zﬁ:’ég/ =5 R PRODUIT
5 < i PROL . i DE SAISON PRODUIT
o~ DE SAISON DE SAISON
PLATS & V2 PLATS & iw LATS & Vi — PLATS & v2 PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ’\CCOMPAGNEMENT h ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Fricassée aux ) A\cras de morue G *Chipolatas* Cheeseburger wnowv \‘\:_ Pates B/0 sauce
champignons - . Reci'  polognaise végé
Haricots beurre plps deSauce a base de protéines
i LAY ProbuIT . ourmanttvégétales, sauce tomate,
Pd?:ori.\t:clil: Eiufgaeftael,aogﬁon ﬁ NIVEAU 2 DE SAISON . Purée Potatoes 9 @eplces; prigias:ii par notre
LAITAGES L2 — LAITAGES LAITAGES LAITAGES — LAITAGES —
Chanteneige B0 Emmental B10O Couda EIO Carré frais BIO
1} 1 1 1
b2 DESSERTS —— DT DESSERTS D1 DESSERTS DESSERTS D1 — DESSERTS :m;
, Yaourt nature _ P Compote B0 F =
Fruit Sucré BlO Maestro vanille 2 Muffin pépites d¢

pomme banane
chocolat ﬁ
/ \ ﬁ/ K / Qetit suisse aux fruit '

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
4‘%\ Vlande_ Bovine ﬁ@ : | , Certification Oriai
\,},;.;,E/ Francaise (VBF) T AL |\ environnementale rigine

nespn:ﬂsanle NIVEAU 2 “ niveau 2 France

BOVINE
\NCAISE
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

CERTIFICATION Y™

Péche 4’% Porc frangais
responsable Wﬁ/




ﬁ

H2

V3

L2

D1

0

£R o°°

CERTIFICATION §)%
ENVIRONNEMENTALE {{

NIVEAU 2

LUNDI
12/09
ENTREES

Salade de pommes de

CERTIFICATION ) %:4%)
ENVIRONNEMENTALE ({
NIVEAU 2 (

terre

\

VEGETARIEN

MARDI

2 )

%"
“LE MENU DE LA SEMAINE _

MenwEgalinv - 5 composanty - se37/2022

MERCREDI

4 h

%%

JEUDI

15/09

L P

LA CULINAIRE
DES PAYS DE LADOUR

VEGETARIEN

ENTREES —

PLATS &

ACCOMPAGNEMENTS

Poisson pané

Courgettes
persillées

LAITAGES

Vache qui rit 21O

11 W

DESSERTS

Fruit

PRODUIT
DE SAISON

/

Manchons de poulet

Lentilles maison

Ll LAITAGES

Coulommiers

13/09 14/09
m ENTREES — * pre ENTREES
Mascarade de = Salade d .
crudités BI1O _~aladedemals
(crudités de saison)
PRODUIT
DE SAISON
PLATS & v PLATS & —
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMEN""

*Jambon grill* \4/
FRANCAIS|

Pates au beurre

o ENTREES

Tomates B0 en salade

PRODUIT
DE SAISON

H2

Pizza fromage

PLATS &

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Roti de dinde aux
échalotes

Riz B0 au beurre

L1 | AITAGES

Lk
A
44‘

d

a couper
——— DESSERTS DESSERTS
Mousse Compote BIO |+
chocolat 210 591
> Biscuit

\_ %

L1 LAITAGES ——
Cantal AOP
—>— DESSERTS ——
Fruit

\_ /

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

Les pommes viennent du Sud Ouest

LEGENDE

ACCOMPAGNEMENTS
Palet végétarien

PRODUIT
DE SAISON

Brocolis :
CEHTIFIDATI[]N

S
b e Cham e]_ ENVRONNEMENTALE
LAITAGES LIZIEK

DESSERTS _~_ |
YAOURT

FERMIER }r’

\ Madeleine J

: plat avec viande porcine

/e__,s\ Viande Bovine

/ Francaise (VBF)

Péche
responsable

(%

Porc francais

itsp@kc

CERTIFICATION Y™
ENVIRONNEMENTALE (|

NIVEAU 2 €

. Certification
~~environnementale
niveau 2

1

Origine
France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



VEGETARIEN

CERTIFICATION §)%
ENVIRONNEMENTALE {{

N

Ponial — LA CULINAIRE

LE MENU DE LA SEMAINE _ i) g ot
N

NIVEAU 2 MenwEgalinv - 5 composanty - se38/2022
ﬁ 19/09 \ r 20/09 \ 21/09 / 22/09 NECETARIEN 23/09
——— ENTREES ENTREES ENTREE ENTREES — ENTREES
H3 H2  semoule Bi0 ala H1 s Ha 'w DU d dités B
. ~ Duo de crudités
*Salami* grecque Macédoine mayonnaise Salade de pates B0
/L\ (semoule frangaise, concombre, = Bkl
fo,y olive, menthe, citron, huile) o 2Bt Zia |
}LE‘P"?‘RE/ PRODUIT A A PRODUIT
TN DE SAISON pooty DE SAISON
PLATS & VI PLATS & - | 2 PLATS& v2 PLATS & vz _ PLATS& — ]
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Hoki en sauce *Sauté de porc a la Paupiette aux nouyel'®  Hachis parmentier
Cordon bleu catalane® champignons ~ gpcptte: végétarien
Carottes : i nde éi?'fé'sr.”pelf;f? rzr:gl;,:rgéitggr
Pommes duchesse oersillées LIH Semoule BIO ronon Harlctzts gl Jourim® hotre cuisine
PRODUIT ver
L1 LAITAGES —| 2 — LAITAGES pesason 1 | AlTAGES L3 | AITAGES LAITAGES —
Mimolette Vache quirit B1O Edam BIO
4 I 1
> DESSERTS ———| —— DESSERTS D2 DESSERTS DESSERTS —| [pr DESSERTS —
P ] il o Petit suisse aux
Yaourt nature sucré B0 anvanitie Compote BIO [0 fruits 2o, Fruit Bl |
ﬁ Eruit Pomme-abricot 'rg’g &,
\ rul J K / \ Gaufre %&f’ \ J
) Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement ) )
Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
_4\_ Viande Bovine . N . ™ b cortificati o
Tal/ Francaise (ver) (&) Peche gy Porerenseis PR ot Origine
8 & responsable gy NIVEAU 2 (© gauiveehy: France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



%-f N

| RO — LA CULINAIRE
VEGETARIEN T @ DES PAYS DE L'ADOUR
CERTIFICATION §NAY ‘

Ml MenwEgalim - 5 composanty - se 39/2022 Q‘

LUNDI ZAMARDI — MERCREDf

VENDREDI
Csope )

26/09 Wy 27/09 28/09 | =
P ENTREES ENTREES ENTREES ENTREES 2 ENTREES ——
Betteraves BIC H2 H! salade automnale
en salade Taboulé B10O i . BIO Salade de pommes de
Mortadelle 4‘\& Céleri, pomme, noix, vinaigrette terre e
PRODUIT — DE SAISON NIVEAU 2 \
DE SAISON
= — PLATS & 3 PLATS & V2 PLATS & v2 PLATS & — | T'vg  PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENgn ACCOMPAGNEMENTS
Fricassée madriléne Pizza fromage /:;\ Haché de boeuf BIO| | Golin meuniere ’ *Roti de porc*
Sauté c!e poulet, carottes, Qignon, PRODUIT \:‘?ﬁi/ aux eChaIOteS ) ) p
poivron, tomate, paprika Haricots beurre SON. Pates 116 PI":? det Iegume’ e ' N Printaniére
A ENVIRONNEMENTALE auvtomne =

. Pommes noisette persilles NIVEAU 2 ( B au beurre pysée pat, carottes, potiron de legumes

LAITAGES — | 2 — LAITAGES LAITAGES LAITAGES Probur LAITAGES —

DE SAISON
Gouda BIO Coulommiers Samos ‘
4 couper { Vnche qui rit
pap—l \

1} 1} L Bl UK. -

DESSERTS — Ip7 DESSERTS DI DESSERTS DESSERTS —— DESSERTS —
D1 D3 Fruit

Maestro chocolat Compote pomme Fruit Moeclleux ouu&‘ ﬁ
2 Yaourt nature sucré

" BIO g /

ﬁ/ \ banane 210 K / \pomme;

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud OQuest LEG ENDE * : plat avec viande porcine

4\ Viande Bovine . N E Cortifcan .
Yﬁé/ Francaise (VBF) Pzg:e Péche Yﬁ%‘/ Porc francais ENVIRONNEMENTALE { '.r"ere“r,ilrc;ii;:entme S”gme
s @@ responsable — NIVEAU 2 (¢ niveau 2 rance

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

CERTIFICATION Y™




CERTIFICATION §)¥:

ENVIRONNEMENTALE {

NIVEAU 2

LUNDI

03/10
ENTREES

a )

57
) /‘l

VEGETARIEN

MARDI

04/10

2 )

H1

Macédoine mayonnaise

ENTREES

g

MERCREDI

05/10

H2

Salade de pates 210

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Boulettes de boeuf en
sauce

Lentilles maison

Ly LAITAGES ——
Petit louis
DESSERTS ——
D1

Yaourt nature sucré

BIO ﬁ/

@ Les pommes viennent du Sud Ouest

Im

-

. salade

T

ENTREES

N
"LE MENU DE LA SEMAINE _

Menw Egalimv - 5 composanty - se40/2022

—

JEUDI

Betteraves £10 en |

a9 Nuggets de poisson

PRODUIT Carottes

DE SAISON

CERTIFICATION
ENVIRONNEMENTALE .
persillées [ITMFIC

e PRODUIT
DE SAISON
V1 PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

*saucisse rougail*

Riz 210 au beurre

Mousse 210

S

chocolat

\_

L2 | AITAGES el LAITAGES
Fol épi Edam
— DESSERTS --— DESSERTS

Compote E10 de

pommes

LA CULINAIRE
DES PAYS DE L'ADOUR

¢t)

e
o *
Ch

Haricots plats persillés
L2

06 /‘l (0) VEGETARIEN 07 /I (0)
m ENTREES 1 ENTREES ——
Salade de blé Salade triolo B0
Chou rouge et blanc,
carrcaion ) & celerirape
.; -
NIVEAU 2 ( P DERSO::;JCI)L
PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
*Jambon grill poivron Qe
)
curry* $o° N Axoa végé

PRODUIT

LAITAGES [esaison

/,.-_"\ Viande.Bovine
»'/ Francaise (VBF)

VIANDE

7.
2

VINE

Péche
responsable

<N
=

LEGENDE

Porc frangais

D1

DESSERTS
CERTIFICATION

ENVIRONNEMENTALE (§ \

NIVEAU 2 €

Fruit

\ Flan vanille j ﬁ

Leitains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

‘ec Protéines végétales, pdt, sauce
tomate, poivrons, épices

L2

LAITAGES

D1 DESSERTS —
Barre

Bretonne

Yaourt aromatisJ

* : plat avec viande porcine

CERTIFICATION Y™
ENVIRONNEMENTALE (|

NIVEAU 2 €

. Certification
“environnementale
niveau 2

1

Origine
France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



Q.
9.4/1

VEGETARIEN

CERTIFICATION ))SzA7)
ENVIRONNEMENTALE (SR04

NIVEAU 2 (

1010
ENTREES

Menw Egalinv - 5 composanty - se41/2022

MARDI

110

VEGETARIEN

MERCREDI

12/10

g

MENU
CREOLE

N

%

+-4 LA CULINAIRE

DES PAYS DE L'ADOUR

VENDREDI

1410

ENTREES —

ENTREES

H1

Taboulé B0

o w

*
- *'
*oax

H1

Carottes rapées 210

PRODUIT
DE SAISON

ENTREES
IH1

Salade de tomates £

PRODUIT
DE SAISON

0]

PLATS &
ViCCOMPAGNEMENTS
Sauté de poulet
provencale

Courgettes 210 e

persillées

L2 LAITAGES

DESSERTS e
Compote BIO | = =

pomme abricots

Yaourt nature
sucré 210

-Aa"

@

V1 PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Roulés au fromage i«.»ll

+ salade verte ,

PRoODUIT
DE SAISON

L1 LAITAGES

PLATS &

Escalope viennoise

ACCOMPAGNEMENTS

Poélée de légumes, ban

Gouda 210

R
*
1{‘

57— DESSERTS

Flan nappé caramel

> N

Purée
L LAITAGES
Cantal AOP
b2 DESSERTS

Créme vanille

\__ -

%

TARTE €0CO
44

ENTES -
f;sMMEﬂBMmbm

Riz, ananas, haricots rouge,

* COLOMBO DE PORC*

POELEE DES ILES

H3

ane

L3 | AHREEs m—
LA
B \\CHE PI1CO
%gjggw PICON
7 ﬁ
1,,2 DESSERTS — [p7—

"

*Paté de campagne*

vinaigrette
w5
—~
PLATS& — | [y7— PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

Coquillettes de la mer
Coquillettes, poisson, thon, tomate,

Oignon, origan

LAITAGES

DESSERTS

Petit suisse aux fruits

Fruit 210

\

pl

P

.
«
)
m‘f

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

Les pommes viennent du Sud Ouest

LEGENDE

* . plat avec viande porcine

/t\ Viande Bovine
*—E Francaise (VBF)

Péche
responsable

(%

4

Y/
~

<N

Porc frangais

CERTIFICATION Y™
ENVIRONNEMENTALE (|

NIVEAU 2 (

, Certification
~~environnementale
niveau 2

1

Origine
France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



N
<> B LE MENU DE LA SEMAINE _

Menw Egalinv - 5 composanty - se42/2022

~ MARDI ~ MERCREDI N JEUDI ~ / VENDREDI

DES PAYS DE L'ADOUR

LA CULINAIRE
@

CERTIFICATION §)¥:

VEGETARIEN 17 /l 0

18/10 1910 20/10 21/10
———— ENTREES o ENTREES — pre ENTREES H2 ENTREES T ENTREES
CEuf dur mayonnaise W b puo de’crud|tes B tteraves en
CEufs de poules élevées en plein air rapes BIO o Tartare de légumes Salade de pates BIO . salade B0
Foat (cu bgs tomates, Iégl_.lmes ‘{}:‘:"
T macédoine, huile, citron) e
e » [B1= SN DE SAISON
PLATS & VI - PLATS & v PLATS & v PLATS & PLATS & — |
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Boules de soja sauce , , *Jambon grill en sauce*
tomate Escalope viennoise ./CP> Brandade
Raviolis de boeuf M/ Chou fleur BIO parmentiere
Haricots plats Proourr kgl PRODUIT N béch |
persillés DE SAISON ( Petits pois DE SAISON echame
L2 LAITAGES — | AL — LAITAGES L1 LAITAGEs L LAITAGES oremson 2 — LAITAGES ——
Chanteneige B0 Coulommiers a couper Vache qui rit E1O Gouda E1O
1 1\ I 1
e DESSERTS —— |52 DESSERTS DI DESSERTS DI DESSERTS —ﬁ | Ipz ~ DESSERTS —
. Yaourt nature sucré . Yaourt aromatise Compote BIO
Fruit BIO Fruit

A\ TmW A AN

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine

A_t\ Viande Bovine =N A \ B LBy, Certification -
Y’""S/ Francaise (VBF) (s Péche ﬁ‘;@n/ Porc francais - Lol o oo iale Origine
AR & responsable feocis NIVEAU 2 (© gauiveehy: France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



b (]
PéChe

' e\i
=l

CERTIFICATION §)%
ENVIRONNEMENTALE {{

NIVEAU 2

LUNDI

2410
ENTREES

ﬁ

\

VEGETARIEN

—

MARDI

25/10

H1
Chou coleslaw 210
Chou et carottes rapés, mayonnaise

ENTREES

Taboulé 210

-
oL

*, -
o

o PRODUIT
et DE SAISON

7 — PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Nuggets de poulet

Lentilles maison

L LAITAGES ——
Emmental 210
1}
DESSERTS —

D1

Fruit

/

@ Les pommes viennent du Sud Ouest

"4

Hoki a la bordelaise

D2

PLATS &

ACCOMPAGNEMENTS

Courgettes 210 Boulgour 210
X persillées  propurr
LAITAGES °==4=eN L1 ) AITAGES —
Petit louis Chanteneige 210
X ¥
DESSERTS DI DESSERTS
Moelleux Flan chocolat

citron

~

%"
"LE MENU DE LA SEMAINE _

N
- Mevwv Egalimv - 5 composanty - se43/2022

MERCREDI

26/10

4 h

ENTREES

. JEUDI

H1

Salade bohémienne
Concombre, tomates, capres, olives

PRODUIT
DE SAISON

:5'5. i

LA CULINAIRE

DES PAYS DE ADOUR

¢t)

ENDREDI \

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

*Roti de porc*

\_ %

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

LEGENDE

/e-%\ Viande. Bovine
\*-/ Francaise (VBF)

BOVINE
FRANCAISE.

(%

Péche

responsable

4

f

—

\_

27 /'l O VEGETARIEN 2 8 /l 0
m ENTREES ENTREES ——
Betteraves B0 en L
salade Macédoine
vinaigrette
PRoDUIT PRODUIT
DE SAISON DE SAISON
PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
;i\?acslzsoejrd*e Gnocchettis ratatouille
9 ol fromage
<>‘> '(\e Pates gnocchettis, légumes
. |\
Puree “0(' ratatouille, fromage
L1 Araces ——| H'— LAITAGES ——
Edam 210
b DESSERTS —| [pz ~ DESSERTS —ﬁ-
_ TR Yaourt nature sucré
Fruit ENVIWNNK‘E}MS BIO o

\ Compote

* : plat avec viande porcine

<N

Porc frangais

CERTIFICATION §)
ENVIRONNEMENTALE (|

NIVEAU 2 €

/. Certification
~~environnementale
niveau 2

>
1

Origine
France

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



¢ & B ™ LE MENU DE LA SEMAINE _ T SEE
NIVERU 2 - Menwv Egaliny - 5 w44/2022 : ‘
31/10 o1/m 02/n 03/11 :
7 ENTREES H2 ENTREES e ENTREES H2 ENTREES ENTREES —]
Salade de pates BIO *Salami* Salade d q . Salade cajun
FERIE AT e | e
4 i |
PLATS & i PLATS & Vi PLATS & Vi PLATS & vi PLATS & oo
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

*jambon grill en sauce*

Poisson pané Fricassée de volaille aux Chili con carne

épices

Haricots beurre Au riz BIO

propuir  Carottes CERTIFICATION § WY}

1 A CEEJ.E“E&!NIE\{‘[ { a PRODUIT ENVIRONNEMENTALE i
D:ssAlSON persillées WIVEAUZ ‘ 1 Semoule BIO | =L NIVEAU 2 (¢ L1
LAITAGES —— (3 — LAITAGES LAITAGES - — —— LAITAGES LAITAGES
Gouda EIO Vache qui rit
11 QB =
o1 DESSERTS —| |52 DESSERTS DI DESSERTS D1 DESSERTS — |p2 DESSERTS _ﬁ‘
o . Fruit Yaourt'nature -
Petit suisse aux fruits sucré Bl1O Créme Nz

ﬁ / \ J KFIan nappé caramel/ \ Biccuit j nille Blﬂ.# -

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
/,.-_"\ Viande Bovine . N E Cortifcan o
y’?ﬁg‘/ Francaise (VBF) Pﬁlﬁe Péche }'&gn/ Porc francais ENVIRONNEMENTALE (. '-"’erenr/ilrc;(r:\?qgr):entale Origine

@ responsable gy \ITURACY niveau2 France

BOVINE
\NCAISE
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

CERTIFICATION Y™




LEGENDE - Encadré violet en bas de la trame menu
. . . .. . LA CULINAIRE
Copier/coller le visuel et la Iégende associée au pictogramme @D DES PAYS DE LADOUR

Le visuel s'intégre a I'emplacement du rond et la Iégende a droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement
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@ Label Rouge Dessert de ma mamie - Agriculture Biologique Europe
Xe Pache 5 Dessert du potager Appellation d'Origine Protégée (AOP)
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